
Herzlich 

Willkommen in  

der CAFESITObar! 
 

 

Was erwartet Sie? 
 

„Aus der Region – Für die Region“  
 

Unser Küchenteam legt sehr großen Wert auf frische, regionale Produkte und 

den direkten Kontakt zu den Erzeugern.  
 

Diese hochwertigen Produkte werden vor Ort mit viel Leidenschaft und 

Handarbeit zu außergewöhnlichen Gerichten verarbeitet.  
 
 

 

Wer sind wir? 
 

Die CAFESITObar ist ein soziales Inklusions-Projekt, welches durch die 

Lebenshilfe Rotenburg-Verden gemeinnützige GmbH betrieben wird.  
 

Wir beschäftigen Menschen mit Handicap und schaffen einen Arbeitsplatz, der 

außerhalb der üblichen Werkstätten den Sprung auf den ersten Arbeitsmarkt 

ermöglichen soll.  
 

Wir helfen den Menschen sich selbst zu verwirklichen und eigenständig ihr 

Leben zu gestalten. 
 
 

Wir haben für jeden Gast das passende Angebot: 
 

 

 ausgiebiges Frühstück mit regionalen Produkten 

 saisonal wechselnde à la carte Speisekarte 

 hausgebackene Kuchen (Vorbestellung möglich) 

 Lebensmittel-Feinkost 

 Präsentkörbe für jeden Anlass 

 Tagung & Veranstaltungsservice (Tagungsräume & Eventflächen) 

 Individuell zusammengestellte Caterings (zum Beispiel „BBQ & Feldküche“) 

 Kochschule á la „CAFESITOstyle“ 

 

 
 

Sprechen Sie uns gerne an und wir erstellen Ihnen  

gern das passende Angebot und unterstützen Sie bei Ihrer Veranstaltung! 
 

 

 

Schön, dass Sie bei uns sind! 
 

Ihr CAFESITObar-Team 



 
 

„Regional & Sozial“ 
 

Darum achten wir sehr darauf, Lebensmittel zu verwenden, die von Erzeugern  

aus der Region saisonal und nachhaltig Produziert werden.  
 

 

Genießen Sie jeden Samstag das  

„Regionale Frühstücks-Buffet“ 
 

9:00 – 13:00 Uhr 

„Aus der Region – Für die Region“ 
 

 

Brötchen Auswahl & Croissant  

Hausgemachte „CAFESITObar“ Marmeladen & Nutella 

Hausgemachte Anti Pasti Auswahl 

Tomate & Gurken Teller 
„Altes Land“ 

Rotenburger Honig  
„Nils Kruse“ 

Wurstvariation & Salate 
„Fleischerei Hollmann“ 

Kräuter-Frischkäse & Käseauswahl 
„Kück`s Milchhof“ 

Räucherlachs/ Honig-Senf-Dressing & Meerrettich 
„Die Räucherei Sittensen“ 

Eier-Spezialitäten 
„Kück`s Milchhof“ 

Tomate-Mozzarella 
„Altes Land“ 

Obstsalat & Joghurt 
„Kück`s Milchhof“ 

Frucht- & Schokoladen Müsli  

Pfannkuchen & Waffel Station 

 

24,90 EUR/ pro Person 
Kinder: 0-5 Jahre kostenfrei/ 6-13 Jahre halber Preis  

Kaffeespezialitäten/ Eilless-Tee/ Trinkschokolade/ Karaffenwasser/  

Apfel- & Orangensaft sind über den gesamten Zeitraum inkludiert 



Frühstück 
(Mo.-Fr. 08:00-11:30 Uhr/ Sa. 09:00-13:00 Uhr Frühstücksbuffet) 

 

 

„Aus der Region – Für die Region“ 
 

Fleischerei Hollmann/ Kück`s Milchhof/ Nils Kruse (Honig)/ 

 Die Räucherei Sittensen/ Hausgemachte Marmeladen/  

Obst & Gemüse aus dem Alten Land 
 

 

Auch mit  Brötchen! 

 

 

"Muttis"-Pfannkuchen         7,20 € 
2 große Pfannkuchen/ hausgemachte Marmelade oder Nutella oder Zimt & Zucker 

Obstdekoration/ für Kinder ein Glas Orangensaft statt Flterkaffee/ 
 

 

"Der flotte Frühstücker"         7,80 € 

Brötchen „Hell“ oder „Dunkel“/ Tasse Filterkaffee/ 

Salami oder Kochschinken oder Käse & Portion Rührei 
 

 

„Das schnelle Süße“         7,30 € 
1 Croissant/ Butter/ Tasse Filterkaffee/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade oder Nutella/  

für Kinder ein Glas Orangensaft statt Filterkaffee 
 
 

„Fitness“          13,50 € 

2 Brötchen (Hell/ Dunkel) & Butter/ Tasse Filterkaffee/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade/ 

Kück`s Joghurtspezialität/ Kräuterfrischkäse/ vegetarischer Brotaufstrich/ 

Obstteller & frisch gepresster Orangensaft 0,1 l 
 
 

„CAFESITObar-Frühstück“       15,00 € 

2 Brötchen (Hell/ Dunkel) & Butter/ Tasse Filterkaffee/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade/ 

Kochschinken oder Salami/ 

Käse/ Melone & Tomate-Mozzarella/ 

Ofen Ei (Bacon/ Basilikum & Parmesan) Zubereitung 10 Min. 
 

 

„Grossmann`s Marktfrühstück“      14,30 € 
2 Brötchen (Hell/ Dunkel) & Butter/ Tasse Filterkaffee/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade/ 

Kochschinken oder Salami/ Käse/ Rührei mit Kräutern & Bacon 
 
 

„Ratsfrühstück“ (für 2 Personen)       32,00 € 
2 Brötchen (Hell/ Dunkel) & Butter/ Tasse Filterkaffee 

Serrano-Schinken oder Kochschinken/ 

Räucherfisch mit Honig-Senf-Soße oder Sahne-Meerrettich/ 

Käse/ hausgemachte Marmelade/ Rührei mit Kräutern & Bacon 

2 Gläser Sekt 0,1l ODER frisch gepresster Orangensaft 0,1l 
 

 

Für Kaffeespezialitäten berechnen wir ab 1,30 € Aufschlag. 
 

Informationen über die Inhaltsstoffe unserer Speisen, f inden Sie auf der letzten Seite  

oder sprechen Sie uns direkt an.  



 

 
 

 

 

 „FREIraum & WÜMMEeck“  

im UNIKAT 
 

Brockeler Straße 2-4 

27356 Rotenburg 
 

04261/ 818 33 35 
 

 

Hoch über der Kreuzung der Harburger Straße  

Erstreckt sich unser  

Tageslicht durchfluteter Tagung- & Eventbereich:  

„FREIraum“ & „WÜMMEeck“. 
 

 

 

 

Diese Räumlichkeiten eignet sich hervorragend für ein  

separates Frühstück/ Tagung oder eine private Feier. 

 

Sprechen Sie uns gerne an und wir erstellen Ihnen  

ein individuelles Angebot. 
 

 

FOTO-FREIraum 



Extra`s zum Frühstück 
 

 
Backwaren 
„Gluten freies Brötchen“         1,20 € 
 

Gekochtes Ei         1,40 € 

 

1 Spiegelei          1,90 € 

 

Portion Rührei Natur        2,90 € 

 

Portion Rührei mit frischen Kräutern      3,10 € 

 

Frisch gebratener Bacon        3,00 € 
5-Scheiben 
 

Ofen Ei (Bacon/ Basilikum & Parmesan)      4,90 € 
Zubereitung 10 Min. 
 

Tomate-Mozzarella         4,80 € 

 

Räucherfischteller          5,80 € 
Honig-Senf-Sauce oder Sahne-Meerrettich 
 

„Kück`s“-Joghurtspezialität        3,80 € 
Tagfrische Milch schonend verarbeitet 
 

Hausgemachtes Bircher-Müsli       4,10 € 

 

Saisonaler Obstteller        5,90 € 

 

Butter           1,20 € 

 

„Hollmann“-Köhlerschinken       3,30 € 

 

„Hollmann“-Salami         3,30 € 
5-Scheiben 
 

Serrano Schinken         5,30 € 
3-Scheiben 
 

Hausgemachter Kräuterfrischkäse       3,30 € 

 

Vegetarischer Brotaufstrich       2,80 € 

 

Schnittkäse          3,30 € 
3-Scheiben 
 

Rotenburger Honig          1,40 € 

 

Hausgemachte Marmelade        1,40 € 

 

Nutella          1,40 € 

 

 

 

 

 

 

 



Die heiße Jahreszeit 

in der CAFESITObar 
 

 

"Ich war noch nie richtig verliebt. 

Aber ich stelle mir das Gefühl ähnlich vor wie das, was ich habe, wenn ich den 

Kellner mit meinem Essen kommen sehe" 

(Willl Ferrell, amerikanischer Schauspieler) 

 

 

Das funktioniert auch bei uns in der CAFESITObar  

Einfach mal ausprobieren… 
 

 

 

 

"Frühlings-Spezial" 
 

Sommerfrische     0,3 l     5,90 € 

Ananassaft/ Orangensaft/ Limettensaft/  
Grenadine & Mandelsirup 
 
 

Kräuterlimo                   0,3 l     5,90 € 

Limette/ Rohrzucker/ Minze/ 
Almdudler 
 
 

Apfel-Sprizz     0,2 l     7,50 € 

Bruns Sekt/ Holunderblütensirup & Apfelsaft 
 

 

 

Steffanie/ Roman & Steffen haben Sie schon alle probiert und für gutbefunden! 
 
 

Karamell-Traum-Spezial               0,3 l     4,80 € 
Heisse Kück's Vollmilch/ Karamell/ Sahne & Marshmallow 
 
 

Chai Latte                 0,3 l     4,50 € 
Bio-Gewürze Tee & Milch 
(Zubereitungszeit 10 Min.) 

 



aus der "Topfmurksbude" 
(12:00-15:30 Uhr a la carte Küche) 

 

Vorspeisen & Salate 
 

 

Anti-Pasti Teller         7,80 € 

aus eigener Herstellung/ Olivenöl & Hausgebackene Kräcker 
 

 

 

Großer gemischter Salat 
Gemischte Blattsalate/ Tomate/ Gurke/ Radieschen/ Paprika/ Karotte/  
Sprossen/ Nussvariation & Exotik-Dressing       9,30 € 
 

- mit Mozzarella                    10,90 € 
 

- mit gebratenen Hähnchenbrustfilets                 11,90 € 
 

 

 

Hauptgänge 
 

 

 

 

Cremige Kartoffel-Bärlauchsuppe (vegetarisch)      6,70 € 

Croutons & Kräuter 
 

 

Pasta a la CAFESITO        8,50 € 

Pasta/ hausgemachte Tomatensauce/  

Sherry-Tomaten/ Rucola & Parmesan 
 

 

Steinbeißerfilet gebraten                   16,90 € 
Pilzrisotto/ Romanesco & Safran Schaum 
 

 

Kalbstafelspitz                   17,20 € 

Kartoffeln/ Mairübchen/ Romanesco/ Karotten/  

Frühlingslauch/ Kalbsbouillon & Meerrettich-Espuma  
 

 

 

Flammkuchen 
 

vegetarisch          8,50 € 

Tomaten/ Mozzarella/ Rucola & Pesto 
 

classic          7,90 € 

Speck & Zwiebeln 
 

meer & mehr          9,20 € 

Räucherlachs/ rote Zwiebeln & Rucola 
 

mediterran          9,50 € 

Serrano Schinken/ Melone/ getrocknete Tomaten & Rucola 
 

franzi           9,90 € 

Apfel/ Camembert/ Feigensenf & Walnüsse 
 

- mit extra Käse überbacken        1,50 € 
 

 

 

Dessert 
Milchreis 
- mit Zimt & Zucker         3,90 € 
- mit saisonalem Obst         4,30 € 
 

 

Karotte-Ingwer Eis mit Orangenkompott      2,80 € 
 

 

„CAFESITOwaffeln“        5,90 € 

2 Waffeln/ hausgemachte Marmelade/ Sahne & Kirschen 



Heißgetränke 
"Eilles"-Tee 
 

 

Darjeeling Royal Second Flush Blatt 
Frühlingspflückung mit vielen weißen Blattspitzen 
(Brühzeit 3 min.) 
 

 

Earl Grey Blatt 
Darjeeling-Ceylon-China Mischung & Aromen der Bergamottefrucht 
(Brühzeit 4 min.) 
 

 

Ostfriesen Mischung 
Erlesende Assams mit typischen goldenen Blattspitzen 
(Brühzeit 3 min.) 
 
 

English Caramel Blatt 
Milde Schwarzteemischung & zartsüßen Karamellstücken 
(Brühzeit 3 min.) 
 
 

BIO Grüntee Wulu Cha Yantou 
Biologische Frühlingspflückung & duftige-blumige Note 
(Brühzeit 3 min.) 
 

 

Sonne Asiens Royal Blatt 
Zart herber Sencha-Grüntee & Lemongrass 
(Brühzeit 3 min.) 
 

 

Kaminfeuer 
Hibiskusblüten/ Mandel/ Hagebutte/ Vanille/ Apfel/ Zimt & Rooibos 
(Brühzeit 8 min.) 
 

 

Rooibos Vanilla koffeinfrei 
Südafrikanischer Rotbusch & Vanille  
(Brühzeit 6 Min) 
 

 

Kräutergarten 
Lemongrass/ Nanaminze/ Rotbusch/ Fenchel/ Heidelbeeren/ Kamille & Süßholz  
(Brühzeit 6 Min) 
 

 

Früchtegarten 
Apfel/ Papaya/ Hibiskusblüten/ Hagebutte/ Flieder/ Johannisbeeren & Sonnenblumenblüten 
(Brühzeit 5 Min) 
 

 

Pfefferminze 
grob geschnittene Pfefferminzblätter 
(Brühzeit 5 Min) 
 

 

Sommerbeeren 
Erdbeer & Himbeerstücke 
(Brühzeit 5 Min) 
 

 

 

 

0,3 l Teekanne      4,90 € 
 
 
 

Wir servieren unsere Teevariationen mit einem Stövchen, um  

die Brühzeit am Tisch so optimal wie möglich zu halten. 
 

 



Kaffee 
 
 

Cappuccino/ klein         3,10 € 

Cappuccino/ groß         3,90 € 

 
Café Crema/ klein         3,00 € 

Café Crema/ groß         3,50 € 

 

Espresso          2,70 € 

Espresso/ Macchiato        2,80 € 

 

Espresso/ doppelt         3,00 € 

Espresso Macchiato        3,10 € 

 
Milchkaffee          4,20 € 

 
Latte Macchiato         4,20 € 

 
Café Cortado 
süße spanische Kaffeespezialität       3,00 € 
 

Filterkaffee 
Tasse           2,50 € 
Kännchen          3,60 € 
 

Sirup-Toppings 
Karamell/ Vanille/ Haselnuss        0,50 € 
 

 

Alle Kaffeespezialitäten sind sowohl koffeinfrei, als auch mit  

Laktosefreier oder Hafermilch erhältlich. 

 

 

Die „CAFESITO Kaffeerösterei“  
 

ist ein Integrationsprojekt der Oberschwäbischen Werkstätten gemeinnützige GmbH. 

Dort werden Menschen mit Handicap beschäftigt und in den Arbeitsalltag integriert.  

Es wird nur hochwertiger Rohkaffee aus den besten Lagen der Welt verarbeitet  

und auf faire Bezahlung im Ursprungsland geachtet.  

 
 

Trinkschokolade 
 

Weiße Schokolade      3,90 € 

Vollmilch       3,90 € 

Zartbitter       3,90 € 

- mit Sahne       0,50 € 
 
 

"Kück`s" Milchhof  
 

Dieser Milchhof liegt direkt am Oste-Kanal in der Ortschaft Langenhausen  

und gehört zu den traditionellen landwirtschaftlichen Betrieben.  

Sie bestellen eine Fläche von 105 ha und bauen dabei Mais, Gras und Roggen an.  



Erfrischungsgetränke 
 
 

kola & Limonaden 
 

Zitronenlimonade (hausgemacht)  0,20 l   2,30 € 

fritz-kola®     0,20 Fl.   2,40 € 

fritz-kola® ohne zucker   0,20 Fl.   2,40 € 

fritz-kola® bio    0,33 Fl.   3,50 € 

fritz-limo® apfel-kirsch-holunder  0,20 Fl.   2,40 € 

fritz-limo® melone    0,20 Fl.   2,40 € 

fritz-limo® orange    0,20 Fl.   2,40 € 

mischmasch fritz-kola mit orange  0,20 Fl.   2,40 € 

fritz-spritz® bio-rhabarberschorle 0,20 Fl.   2,50 € 

 

 

fritz Kulturgüter 

Die fritz-kulturgüter GmbH ist besonders stolz, sich bereits seit mehreren Jahren 

‚Partner‘ der Elbe-Werkstätten nennen zu dürfen. Neben der bereits seit 2011 

laufenden Produktion diverser fritz-Werbeartikel wurde ab 2015 auch die komplette 

Konfektionierung aller Werbemittel, inklusive EDV-Administration und Versand 

deutschland- und europaweit, an die Elbe Werkstätten übergeben. 
 

 

Säfte 
 

Orangensaft     0,20 l   2,60 € 

Orangensaft (frisch gepresst)   0,20 l   3,90 € 

Apfelsaft     0,20 l   2,60 € 

Maracujanektar    0,20 l   2,60 € 

Kirschnektar     0,20 l   2,60 € 

Bananennektar    0,20 l   2,60 € 

KI-BA      0,20 l   2,90 € 

KI-BA      0,40 l   5,50 € 

 

Saftschorle: 
 

- klein      0,20 l   2,30 € 

- groß      0,40 l   4,30 € 
 

 

BIO-Traubenschorle Lebenshilfe: 
 

- klein      0,20 l   2,80 € 

- groß      0,40 l   4,80 € 
 
 

 



Wasser 
 

Viva con Agua 
- still (ohne Kohlensäure) 

- laut (mit Kohlensäure)     0,33 Fl.     2,70 € 
 
 
 

Viva con Agua 
 

Alle Aktivitäten von Viva con Agua verfolgen ein Ziel – „Wasser für ALLE“! 

In Kooperation mit ausgewählten Nichtregierungsorganisationen werden die zu 

unterstützenden Wasserobjekte ausgewählt und umgesetzt.  
 

 

 

Hauseigenes Tafelwasser 
 

 

Karaffenwasser 
- still & gekühlt 

- still & ungekühlt 

- medium & gekühlt    0,50 l     3,40 € 
 
 

 

Karaffenwasser 

- still & gekühlt 

- still & ungekühlt 

- medium & gekühlt    1,00 l     5,30 € 
 
 
 

Unser Wasser wird durch die hauseigene  

Aufbereitungs- und Enthärtungsanlage besonders weich und bekömmlich. 

 

 

Aperitif 
 

 

Secco weiß/ rot    0,1 l     3,10 € 

Lebenshilfe Bad Dürkheim e.V.   0,2 l     5,20 € 
 
Sekt/ halbtrocken    0,1 l     3,30 € 

Bruns/ Rotenburg    0,2 l     5,50 € 

 
Aperol Spritz     0,2 l      7,90 € 

Sekt & Aperol 
 
Hugo      0,2 l     7,90 € 

Sekt/ Holunderblütensirup/ Minze & Limette 

 

Lillet Wildberry    0,2 l     7,90 € 

Lillet Rosè/ Schweppes Wild Berry& 
Beerenfrüchte 

 
Maracuja Spritz    0,2 l     7,90 € 

Aperol/ Maracujanektar & Bruns Sekt 

 



Shop-Weine 
(für den Verkauf außer Haus) 

 

Lebenshilfe 
 

5 Wingert Riesling    0,75 Fl.    7,50 € 

trocken/ klassischer Gutsriesling/ 
Pfälzer mit Biss 

 
Rosé      0,75 Fl.    6,50 € 

halbtrockener Sommerbegleiter 
 

Dornfelder     0,75 Fl.    9,50 € 

eleganter Körper/ fruchtiges Bouquet 

 
 

International 
 

Grauburgunder "Feldstärke"  0,75 Fl.   11,90 € 

Gysler/ Rheinhessen 
Deutschland 
 

Sauvignon Blanc    0,75 Fl.   11,90 € 

Sileni Estates/ Marlborough/ 

Neuseeland 

 

Viognier     0,75 Fl.   11,50 € 

Gnarly Head/ Kalifornien/  

USA 

 

Grillo      0,75 Fl.    7,90 € 

Feudo Arancio/ Sizilien/  

Italien 

 
Inzolia      0,75 Fl.    7,90 € 

Feudo Arancio/ Sizilien/  

Italien 

 

Syrah      0,75 Fl.    7,90 € 

Feudo Arancio/ Sizilien/  

Italien 

 
Chenin Blanc    0,75 Fl.    7,90 € 

Western Cape/ Long Beach/ 
Südafrika 
 

Old Vine Zinfandel    0,75 Fl.   12,50 € 

Gnarly Head/ Kalifornien 
USA 

 
Cabernet Sauvignon Merlot  0,75 Fl.    7,90 € 

Western Cape/ Long Beach 

Südafrika 
 

Montepulciano    0,75 Fl.    7,90 € 

Abruzzo/ Primo 

Italien 



Offene Weine 
 

Weine der Lebenshilfe 
 

5 Wingert Riesling    0,1 l     2,70 € 

trocken/ klassischer Gutsriesling/   0,2 l     5,30 € 

Pfälzer mit Biss 
 

Rosé      0,1 l     2,70 € 

halbtrockener Sommerbegleiter   0,2 l     5,30 € 
 

Dornfelder     0,1 l     2,90 € 

eleganter Körper/ fruchtiges Bouquet  0,2 l     5,30 € 
 
 

 

Offene Weißweine 
 

Grauburgunder    0,1 l     2,90 € 

Gysler/ Rheinhessen    0,2 l     5,50 € 

Deutschland 
 

Sauvignon Blanc    0,1 l     2,90 € 

Sileni Estates/ Marlborough/   0,2 l     5,50 € 

Neuseeland 
 

Viognier     0,1 l     2,90 € 

Gnarly Head     0,2 l     5,50 € 

Kalifornien/ USA 
 
 
 

Offene Rotweine 
 

Cabernet Sauvignon   0,1 l     2,90 € 

Gnarly Head/ Kalifornien   0,2 l     5,50 € 
USA 
 

Zinfandel     0,1 l     2,90 € 

Gnarly Head     0,2 l     5,50 € 
Kalifornien/ USA 
 

Spätburgunder    0,1 l     2,90 € 

Königschaffhauser    0,2 l     5,50 € 
Baden/ Deutschland 

 

Biere 
 

Keller Pils „Union Brauerei“  0,33 Fl.     3,30 € 

Weißbier     0,50 Fl.     4,50 € 

Alster      0,33 Fl.     3,30 € 

Alkoholfreies Bier    0,33 Fl.     3,30 € 
 

 

Union Brauerei 
 

Diese Biere werden in Zusammenarbeit mit der Werkstatt Bremen hergestellt. 

Die Beschäftigten mischen die Zutaten und setzen das Brauen „in Gang“. Sie sind bei 

der Abfüllung dabei, etikettieren und sortieren.  
 



Werte Gäste, 
 

damit Sie alle Speisen genießen können, haben wir die Allergene  

und Zusatzstoffe für Sie gekennzeichnet.  

Sollten Sie nicht sicher sein, sprechen Sie uns gerne an. 
 

 

*   1 Phosphat     * 16 Südfrüchteanteil 

*   2 Geschmacksverstärker   * 17 Gluten 

*   3 Antioxidationsmittel    * 18 Krebstiere 

*   4 Konservierungsstoffe    * 19 Eier 

*   5 Nitritpökelsalz     * 20 Fische 

*   6 Farbstoff      * 21 Erdnüsse 

*   7 Süßstoff      * 22 Sojabohnen 

*   8 Chininhaltig     * 23 Milch 

*   9 Geschwefelt     * 24 Schalenfrüchte 

* 10 Koffeinhaltig     * 25 Sellerie 

* 11 Gewachst     * 26 Senf 

* 12 Geschwärzt     * 27 Sesamsamen 

* 13 Milcheiweiß     * 28 Schwefeldioxid 

* 14 Eiklar      * 29 Weichtiere 

* 15 Stärke      * 30 Süßholz 

 

 

Frühstück 
 

"Muttis"-Pfannkuchen 
2 große Pfannkuchen 17,19,23/ Tasse Filterkaffee 10/ 
hausgemachte Marmelade 4 oder Nutella oder Zimt & Zucker 13,17,19,23 

 

 

 

"Der flotte Frühstücker" 
Potato King/ Sandwich17,23/ Tasse Filterkaffee 10/ 

Salami 3,4,5 oder Kochschinken 3,4,5 oder Käse 6,23 & Portion Rührei 19,25 
 

 

 

„Das schnelle Süße“ 
1 Croissant 17,23 & Butter 23/ Tasse Filterkaffee 10/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade 4 oder Nutella 23,24/  

für Kinder ein Glas Orangensaft 16 statt Filterkaffee 10 
 
 

„Fitness“ 

2 Brötchen 17,23 & Butter 23/ Tasse Filterkaffee 10/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade 4/ 

Kück`s Joghurtspezialität 23/ Kräuterfrischkäse 23/ vegetarischer Brotaufstrich / 

Obstteller 16 & frisch gepresster Orangensaft 0,1 l16 

 
 



„CAFESITObar-Frühstück“ 

2 Brötchen 17,23 & Butter 23/ Tasse Filterkaffee 10/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade 4/ 

Kochschinken 3,4,5 oder Salam 3,4,5/ 

Käse 6,23/ Melone 16 & Tomate-Mozzarella 23,24/ 

Ofen Ei 4,5,19,23 
 

 
 

„Grossmann`s Marktfrühstück“ 
2 Brötchen 17,23 & Butter 23/ Tasse Filterkaffee 10/ 

Rotenburger Honig oder hausgemachte Marmelade 4/ 

Kochschinken 3,4,5 oder Salami 3,4,5/ Käse 6,23/ Rührei mit Kräutern & Bacon 3,4,5,19 
 

 

„Ratsfrühstück“ 
4 Brötchen 17,23 & Butter 23/ Tasse Filterkaffee 10/ 

Serrano-Schinken 3,4,5 oder Kochschinken 3,4,5/ 

Räucherfisch mit Honig-Senf-Soße oder Sahne-Meerrettich 3,13,20,23,26/ 

Käse 6,23/ hausgemachte Marmelade 4/ Rührei mit Kräutern & Bacon 3,4,5,19,25 

2 Gläser Sekt 0,1l & frisch gepresster Orangensaft 0,1 6  
 

 
 

 

Extra`s zum Frühstück 
 

 

Gekochtes Ei/ 1 Spiegelei 19 

Portion Rührei Natur/ Kräuter 19,25 

Frisch gebratener Bacon 4,5 

Ofen Ei 4,5,19,23,28 

„Kück`s“-Joghurtspezialität 23 

Hausgemachtes Bircher-Müsli 17,23,24 

Butter 23 

„Hollmann“-Köhlerschinken 3,4,5 

„Hollmann“-Salami 3,4,5 

Serrano Schinken 3,4,5 

Räucherfisch mit Honig-Senf-Soße oder Sahne-Meerrettich 3,13,20,23,26 

Hausgemachter Kräuterfrischkäse 23 

Vegetarischer Brotaufstrich 

Schnittkäse 6,23 

Hausgemachte Marmelade 4 

Nutella 23,24 

 

 

 

 

 



Vorspeisen & Salate 
 

Anti-Pasti Teller 12 
 

 

 

Großer gemischter Salat 
Gemischte Blattsalate/ Tomate/ Gurke/ 

Paprika/ hausgemachtes-Dressing 15,22,25,26  
 

- mit Mozzarella 23 

 

 

Dessert 
 

Milchreis mit Zimt & Zucker 23 
 
 

Karotte- Ingwer Eis mit Orangenkompott 16,23,25 
 
 

„CAFESITOwaffeln“/ Sahne & Kirschen 13,16,17,19,23,24 
 

 

Hauptgänge 
 

Cremige Kartoffel-Bärlauchsuppe (vegetarisch) 
Croutons & Kräuter 15,17,23,25 
 

 

 

Pasta a la CAFESITO 

Pasta/ hausgemachte Tomatensauce/  
Sherry-Tomaten/ Rucola & Parmesan 13,17,19,22 
 

 

 

Steinbeißerfilet gebraten 
Pilzrisotto/ Romanesco & Safran Schaum 15,17,20,23,25 
 

 

 

Kalbstafelspitz 

Kartoffeln/ Mairübchen/ Romanesco/ Karotten/  
Frühlingslauch/ Kalbsbouillon & Meerrettich-Espuma 23,25 
 

 

 

Winter-Risotto & Lachs 
Kräuterlachs/ Pilz-Risotto/ Babyspinat & Parmesan 13,17,20,23,25 
 

 

 

Grünkohl klassisch 
Karamellisierte Kartoffeln/ Kasseler & Kohlwurst 15,17,25,26 
 

 

Flammkuchen 
 

Classic 
Speck & Zwiebeln 3,4,5,17,19,23 
 

 

 

meer & mehr 
Räucherlachs/ rote Zwiebeln & Rucola 17,19,20,23 
 

 

 

Mediterran 

Serrano Schinken/ Melone/ getrocknete Tomaten & Rucola 3,4,5,16,17,19,23 
 

 

 

Franzi 
Apfel/ Camembert/ Feigensenf & Walnüsse 17,23,24,26 
 

 

 

Vegetarisch 
Tomaten/ Mozzarella/ Rucola & Pesto 17,23,24 
 

- mit extra Käse 6,23 



Trinkschokolade 
 

 

 

Vollmilch/ Weiß & Zartbitter 19,21,22,23 

- mit Sahne 4 
 

 
 

 

Kaffee 
 

Cappuccino/ Espresso Macchiato/ Milchkaffee/ Latte Macchiato/ Café Cortado 10,23 
 

Café Crema/ Espresso/ Filterkaffe 10 
 

Sirup-Toppings: Karamell/ Vanille/ Haselnuss 4,6,16,24 
 
 

kola & Limonaden 
 

Zitronenlimonade/ fritz-limo® apfel-kirsch-holunder 16 

fritz-kola®/ mischmasch fritz-kola mit orange 6,10 

fritz-kola® ohne zucker 6,7,10 

fritz-kola® karamell-kaffee 

fritz-limo® melone 6 

fritz-limo® orange 3,6 

 

 
 

Säfte 
 

Kirschnektar/ Maracujanektar/ Bananennektar 3,4,6 

 

 

Biere 
 

Keller Pils „Union Brauerei“/ Weißbier 17 


